
   Menüplan vom 2. November – 8. November 2026 (KW 45)   

 

 

 Mittag Menü Mittag Vegi Abend Menü Abend Alternativen 
Montag Salat / Suppe Salat / Suppe Suppe  

 
Früchtekuchen mit Rahm 

 
Raclette-Schnitte garniert 

 
Hausgemachte Gulaschsuppe 

 
Croque Monsieur mit Cocktail-Sauce 

 
Birchermüesli 

 
Café Complet 

 

 
Abend Menü 

MO - SO / CHF 13.00 
 
 

02.11.2026 

Truten-Ragout Toscana, Kartoffel-Galettes 
und Schwarzwurzel mit Kräutern 

Schokoladencreme mit Birnen 

Gemüseteller  
mit Kartoffel-Galettes 

Schokoladencreme mit Birnen 

Kaiserschmarrn mit Apfelmus 

Dienstag Salat / Suppe Salat / Suppe Suppe 

03.11.2026 

Bärner Platte mit Rippli, Wienerli, 
Dörrbohnen und Salzkartoffeln 

Tiramisu 

Käseschnitte  
mit Spiegelei 

 
Tiramisu 

Käseküchlein mit Blattsalat 

Mittwoch Salat / Suppe Salat / Suppe Suppe 

04.11.2026 

Saftplätzli mit Reis  
und Mischgemüse 

Fruchtsalat 

Kartoffel-Gnocchi an Rahmsauce, 
mit Reibkäse gratiniert 

Fruchtsalat 

Aufschnitt-Teller mit Weggli 

Donnerstag Salat / Suppe Salat / Suppe Suppe 
 

Mittag Wochenhit 
MO – FR / CHF 23.00 

Mit Salat & Suppe 
Treberwurst mit Mark-Sauce  
und braunen Gemüselinsen 

 

05.11.2026 

Poulet-Ragout an Herbstpilzsauce, 
Kartoffelstock Erbsli und Rüebli 

Marmorcake 

Quorn-Plätzli mit Sauce,  
Kartoffelstock, Erbsli und Rüebli 

Marmorcake 

Hörnli an Tomaten-Rahmsauce und Reibkäse 

Freitag Salat / Suppe Salat / Suppe Suppe 
 

Mittag Menü 

06.11.2026 

Panierte Schollenfilets, Zitronenmayonnaise, 
Bouillonkartoffeln und Broccoli 

Vanillestange 

Gemüselasagne 

Vanillestange 

Toast Hawaii mit Maissalat 
MO - SA / CHF 17.50 

Mit Salat & Suppe (Dessert CHF 2.00) 
 

Sonn- & Feiertage / CHF 23.00 
mit Salat, Suppe & Dessert  

Samstag Salat / Suppe Salat / Suppe Suppe  

07.11.2026 

Blut- und Leberwurst mit Rösti-Galette  
und Apfelmus 

Mousse Gläsli 

Tortellini an Tomatensauce  
und Reibkäse 

 
Mousse Gläsli 

Früchtekuchen mit Rahm 
 

 

Sonntag Salat / Suppe Salat / Suppe Suppe Allergien & Deklaration 

08.11.2026 

Rindsbraten Barolo Art,  
dünne Butternüdeli, Sonntagsgemüse 

Vermicelles 

Ofen-Camembert mit Nüdeli  
und Mischgemüse 

Vermicelles 

Cervelat-Salat mit Greyerzer Stückli  
und Cornichons 

 
Über Zutaten in unseren Speisen, welche Allergien und 

Intoleranzen auslösen können, informiert Sie gerne unser 
Küchenteam. Wenn nichts anderes deklariert ist, verwenden 
wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Fisch, Geflügel, Brot 

und Feinbackwaren aus Schweizer Produktion 

 


