
   Menüplan vom 27. April – 03. Mai 2026 (KW 18)   

 

 

 

 Mittag Menü Mittag Vegi Abend Menü  Abend Alternativen 

Montag Salat / Suppe Salat / Suppe Suppe   

27.04.2026 

 
Pouletbrätkügeli an Curryrahmsauce 

Früchtewürfeli und Basmatireis 
 

Schoggi Mousse 
 

 
Chäschüechli 

auf Fitnessteller 
 

Schoggi Mousse 
 

 
Birchermüesli mit frischen Früchten, Rahm 

und Ruchbrot 

  
Früchtekuchen mit Rahm 

 
Rösti mit Spiegelei 

 
Bündnerteller mit Rohschinken und 

Käse 
 

Belegte Brötchen: 
Spargel, Salami oder Lachs 

 
Birchermüesli 

 
Café Complet 

 

Dienstag Salat / Suppe Salat / Suppe Suppe  

28.04.2026 

 
Geflügel Cordon Bleu, Pommes frites, 

Erbsli und Rüebli 
 

Marmor Cake 
 

 
Bratkartoffeln mit Frischkäsedipp,  

Erbsli und Rüebli 
 

Marmor Cake 
 

 
Apfelchüechli  

mit Vanillesauce 

 

Mittwoch Salat / Suppe Salat / Suppe Suppe  

29.04.2026 

 
Saucisson mit Salzkartoffeln  

und Lauchgemüse 
 

Orangensalat 
 

 
Gemüsegratin 

mit Kartoffeln und Spiegelei 
 

Orangensalat 

 
Tête de Moine Röseli  

und Speckzopf 

 

Donnerstag Salat / Suppe Salat / Suppe Suppe   
 

Mittag 
Wochenhit 30.04.2026 

 
Mah-Meh 

Asiatisch gewürzte Nudeln mit Poulet 
 

Glace Kübeli 
 

 
Pastetli mit Pilzragout  

und Reis 
 

Glace Kübeli 
 

 
Belegte Brötchen: 

Thon und Ei 

 

Freitag Salat / Suppe Salat / Suppe Suppe  Montag bis Freitag 

01.05.2026 

Schollenfilet im Knuspermantel mit 
Mayonnaise, Salzkartoffeln und Rahmspinat 

 
Stracciatella Mousse 

Vegetarische Ravioli an Tomatensauce  
mit Parmesan 

 
Stracciatella Mousse 

 
Toast Hawaii  

mit Rüeblisalat 

 
 

Rindszunge an Kapernsauce, 
Kartoffelstock und Tagesgemüse 

 
 

 

Samstag Salat / Suppe Salat / Suppe Suppe   

02.05.2026 

 
Lasagne al Forno 

 
Schokokuss 

 

Gemüselasagne 
 

Schokokuss 

 
Aprikosenkuchen  

mit Rahm 

  

Sonntag Salat / Suppe Salat / Suppe Suppe  Allergien & Deklaration 

03.05.2026 

 
Geschmorter Barolo braten, 

Kartoffelstock und Mischgemüse 
 

Meringues mit Himbeeren 
 

Gemüseteller  
mit Vegi-Schnitzel 

Meringues mit Himbeeren 

 
Café Complet  

mit Aufschnitt und Käsestück 

  
 

Über Zutaten in unseren Speisen, welche Allergien und 
Intoleranzen auslösen können, informiert Sie gerne unser 

Küchenteam. Wenn nichts anderes deklariert ist, verwenden 
wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Fisch, Geflügel, Brot 

und Feinbackbaren aus Schweizer Produktion 


